«La transparence ENVELS
le client, c’est I'avenir »

Benjamin Gillouard, gérant de «'Atelier »

aCergy

Benjamin et Tiphaine Gillouard, Ies gerants de la brasserie-restaurant « PAtelier », entourent le chef Paulo Alves Ferreflra.

lls viennent de décrocher le label de maltre—restaurateur. (LP/AB)

AVEC « LE ROHAN » & Vigny et
« La maison de Van Gogh » a Au-
vers-sur-Oise, « L’Atelier » & Cergy
fait partie des nouveaux établisse-
ments du département labellisés
maitre restaurateur en 2014. « C’est
la reconnaissance du travail de
toute I'équipe, sourient Benjamin

et Tiphaine Gillouard, les gérants

de cet établissement de 110 cou-
verts dont la décoration rappelle

- celle d’'un loft new-yorkais avec ses

grandes baies vitrées et ses murs
en briquettes. C'est une exigence
quotidienne incroyable. Mais la
transparence envers le client, c’est

lavenir. » Ouverte- depuis octo-

bre 2009, leur brasserie-restaurant,

située aux pieds de I'Essec, s’est
rapidement imposée comine le

point de ralliement des profession- -

nels travaillant dans le quartler de
la préfecture de Cergy ol la restau-
ration rapide est reine.

Le « fait maison »

a honneur

Ici, les clients souhaitant manger
vite et bien se régalent des tradi-

tionnels tartare de beeuf, cuisse de -

canard confite, steak 4 cheval, sala-
des et autres burgers, accompa-
gnées de frites maison. Mais ils
peuvent également se laisser tenter
par le poisson du jour (dos de cabil-
laud tatin et son tartare de légumes

ce midi-13), le plat du jour ou la
piece du boucher moyennant 12 &
17 €. 8i le « fait maison » a toujours
été & I'honneur & « L’Atelier », la
brasserie a changé quelques habl-
tudes afin de coller aux doléances
du cahier des charges du label. « La

~ charcuterie et la salaison provien-
. nent de PME indépendantes et ar-

tisanales, on a acheté un fumoir
pour le saumon et le magret fumé,
on a aussi changé la recette de la
sauce tomate des pizzas », énume-
re Benjamin Gillouard. Quand on

“vient chez nous, on mange un plat

qui est préparé uniquement ici ».
Un gage de qualité et de saveurs.
2 AB.




